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Xavier Bats vous dévoile son menu pour le mois  
de décembre, qui vous sera livré directement  

à votre domicile.

Découvrez une carte saisonnière conçue à partir  
d’ingrédients d’exception, entièrement faits maison.

COMME CHEZ SOI
Le plaisir gourmand à domicile...



Pour commencer 

La Chasse, notre spécialité

Crème de panais aux noisettes 	 la portion 9.-

Crème de panais aux truffes 	 la portion 19.-

Salade de chèvre chaud au miel de Céligny 	 la portion 16.-

Pâté croûte l’Ordanais	 la portion 16.-
Salade verte de saison

Rose de saumon fumé d’Ecosse 100g	 la portion 18.- 
Fromage frais au citron vert, toast brioché

Terrine de foie gras de canard mi-cuit 	 la portion 22.- 
Chutney aux fruits rouges, toast brioché

Vol-au-vent de champignons de saison	 la portion 18.- 
Pâte feuilletée croustillante, fricassée de champignons flambés

Larme feuilletée de noix de Saint-Jacques et crevettes 	 la portion 22.- 
Fondue de légumes d’hiver, crème safranée

Atriaux de chasse gourmands 	 la portion 32.-
Mousseline de pommes de terre, viande de chasse et foie gras

Civet de chevreuil aux airelles et épices 	 la portion 29.-

Hachis parmentier de chasse gratiné	 la portion 25.-
Mousseline de pommes de terre, viande de chasse confite, marrons



Une touche sucrée 

Original et gourmand

Strudel aux pommes et poires 	 la portion 8.-

Tartelette aux marrons           	 la portion 8.-

Truffé au chocolat et orange confite	 la portion 8.-

Mousse au citron et mascarpone	 la portion 8.- 

Tous nos prix sont en francs suisses, TVA 8,1 % et service inclus

Commander avant le mardi pour une livraison le vendredi. 

Endives gratinées au curry vert et tofu fumé 	 la portion 22.-
Petits légumes d’hiver, pommes de terre vapeur

Langue de veau aux câpres	 la portion 23.-
Riz basmati et légumes vapeur

Curry d’agneau et ananas rôti	 la portion 26.-
Semoule aux fruits secs

Dégustation de gambas grillées, sauce chimichurri	 la portion 28.-
Nouilles de riz et légumes grillés

Quasi de veau rôti, jus double au pinot 	 la portion 30.-
Mille-feuille de pommes de terre sautées

Brochette de filet de bœuf grillé, velours de foie gras 	 la portion 38.-
Mousseline de pommes de terre à la truffe noire



Allergies

Pour toutes questions relatives aux allergies, merci de nous contacter

Téléphone : 021 652 30 74           	 e-mail : info@ordanais.ch  

ordanais.ch
Ordanais SA - Ch. de Champ-Rond 31, 1010 Lausanne 

021 652 30 74
info@ordanais.ch

Lexique

Peut être mis en congélation

Doit être cuit selon les indications


